
WEINGUT SALZL SEEWINKELHOF

Zwischen den Reben 1 | A-7142 Illmitz | T. +43 2175 243 42 | F. 243 42 4 | weingut@salzl.at | www.salzl.at

NEW STYLE
2022

B E S C H R E I B U N G

Intensives saftiges Goldgelb mit grünen Reflexen; 

Wunderbarer intensiver Duft nach reifen Früch-

ten in der Nase, mit feiner Holzwürze unterlegte  

exotische Tropenfrucht, Äpfel, getrocknete  

Marillen, Ananas, etwas Papaya, Vanille, ein 

Hauch Kokos und weiße Schokolade, Nuan-

cen von Weihrauch und angenehmen Gewürz- 

Noten; Genial kräftiger und herrlich lebendiger 

Körper, cremige Textur, saftig und dicht, fein 

rauchige Würze, etwas Karamell, Vanilleschoten,  

Holunderblüten, Pfirsich, Marille, Bananen,  

Papaya, an getoastetes Weißbrot erinnernd, 

vollmundig, Zitruszesten, reifer Apfel, Feigen, 

Ananas; Power am Gaumen – viel Frucht mit  

einem dezent salzig-mineralischen Finish das 

belebt und zum Genießen einlädt!

R E B S O R T E N

100 % Chardonnay 

A U S B A U

im kleinen Eichenfass auf der Feinhefe

T R I N K T E M P E R A T U R

10 – 12 °C 

T R I N K R E I F E

2023 – 2031, bei optimaler Lagerung

S P E I S E B E G L E I T U N G

helles Fleisch und Ge昀氀ügel (auch dunkles 
Fleisch bei Histaminallergie), Meeresfrüchte 
(z.B. Krustentiere), Innereien (z.B. Beuschel, 
Leber), asiatische Gerichte

G L A S E M P F E H L U N G

Burgunder-Glas

G E S A M T A L K O H O L   

14,0 % vol. 
S Ä U R E   

4,4 g/l  

R E S T Z U C K E R   

3,0 g/l  

Q U A L I T Ä T S S T U F E   

Qualitätswein, trocken

B O D E N   

Paratschernosem aus lehmigem Sand  

mit hohem Kiesanteil

E R T R A G  J E  H E K T A R   

35 hl 

V I N I F I Z I E R U N G   

alkoholische und malolaktische Gärung  

bei 15 °C im kleinen Eichenfass,  

ständiges Aufrühren der Feinhefe
A L L E R G E N E  

Enthält Sul昀椀te
F L A S C H E N F Ü L L U N G   

Juli 2023


